
 

Small Plates 
Pumpkin Seed Risotto  8 
Quail, Pumpkin, Parsnip   

Goat Cheese Cappelletti  10 
Black Sesame Seeds, Celeriac, Rosewater Mist   

Shrimp and Grits  12 
Lardon, Oyster Mushroom, Fresno Chile   

Fish of Day  13 
Local Cider, HouseMade Whole Grain Mustard, Swiss Chard   

PEI Mussels  12 
Local Beer, Red Onion, Smoked Tomato   

Coxinha  8 
Crispy Chicken Thigh, New Potato, Red Pepper   

Pork Belly  10 
Organic Peach, Escarole, China Rose Organic Radishes   

Duck Confit  12 
Cranberry Beans, Blueberry, Black Pepper   

Rack of Lamb  12 
Housemade mint yogurt,shaved brussels sprouts, harissa 12   

Grilled Flatbread  10 
Castelvetrano Sicilian Olives, Goat Feta, Arugula   

Beet Salad  8 
Preserved Lemon, Crispy Fennel   

Frisee Salad  8 
Poached Egg, Lardon, Tarragon Vinaigrette 

Sweet Corn Soup  6 
Housemade Yogurt, Espelette Pepper, Chives  6   

 

 



 
 

Large Plates 
Trout  22 
Lentil, Oyster Mushrooms, Butternut Squash   

Half Chicken  18 
Fingerling Potatoes, Scallion, Sorrel 

Duck Breast  23 
Saffron, Panisse, Crispy Fennel   

Cavatelli  20 
Saffron, Turnip, Ricotta 

Hanger Steak  24 
Marrow, Cauliflower, Broccoli   

 

Cheese & Charcuterie 
Pick 4   
 

Meats  Cheeses 

Housemade Chicken Liver Pate  Aged Manchego Sheep, Spain   

Housemade Pork Rillette  Brillat Savarin Cow, France   

Foie Gras  Evergreen Farms Goat, Michigan 

Duck Salami Truffle Pecorino Sheep, Italy 

San Danielle Prosciutto Aged Gouda Cow, Netherlands 

Finocchiona Sweet Gorgonzola Cow, Italy 

 

 



 

Desserts 
Frozen Cappuccino  6  

Espresso, Beignets, Vanilla Custard  
 

Cinnamon Roll Doughnuts  7  

Cream cheese, Graham Streusel, Cranberries  
 

Blueberry Pie  7 

Blueberry Gelato, Cornbread Crust, Candied Bacon 
 

HouseMade “Twix”  8 

 Cookie, Salted Caramel Gelato, Chocolate Ganache  
 

Apple Spring Rolls  8 

Salted Caramel, Vanilla Bean Gelato  

 

 
 
 


